W ArPOrA3
AE3UHCEKLMS 3EPHOBbIX KYALTYP, OBOLLIEM, 3EAEHU U CYLLEHBIX ®PYKT OB

XpaHeHWe 3epHOBbLIX KYALTYP, GPYKTOB, OBOLLEW, 3eAeHW, Tabaka WU.APp C MPUMEHEHUEM TOKCUUYHbIX XMMUUYECKUX NMpPenapaToB
60AbLLIE HE ABAAIOTCA NPUEMAEMbBIMM MO NMPUYMHAM, CBA3AHbIMK C 3A0POBLEM YENOBEKA.

XpaHeHne a3oTom peLuaeT Bce 3T NPoBAEMbI HO 0ObIYHBIE CUCTEMBI AAA MPOU3BOACTBA a30Ta CTOAT HE MaAbIX AEHET.

Tenepb a30T AoCTyneH B Buae ATPOIA3a KOTOpbIi CTOMT Ha MHOIO AELLIEBAE KOMEPYECKOIO a3oTa.

060pysoBaHne ATPOTA3 npon3BOAMT @30T C OCTATOYHbIM KUCAOPOAOM, peryampyemMbimM B npeaenax ot 0,01% po 5%.
Cuctema ABASIETCA CaMOM MPOCTOM U CaMOM AELLIEBOM Ha PbIHKE.
B XpaHuAMLLAX M B NOMELLEHUAX TAE XPAHATCA MPOAYKTbl, aTMOCPEPHBIN KUCAOPOA 3aMeHSAETCH aTMOCHEPON COCTOSILLEN B
OCHOBHOM M3 a3orTa.

9dT1a aTMochepa oborolleHHas a3o0ToM HasbiBaeTcs “Arporas”.

CKAAACKME MOMELLEHUA AOAXHBI 06513aTEABHO BbiTh BO3AYXOHEMPOHULAEMbIMM , UTOObLI MPEAOTBPAaTUTL NOTEPIO Arporas 1 npo-
HUKHOBEHWE aTMOCHEPHOr0 KUCAOPOAA.

EcAM NMpUCYTCTBYIOT MaAeHbKKe Notepu, cucteMa Arporas npeaycMaTpuBaeT aBTOMaTUUECKyto A0OaBKy a30Ta U KUCAOPOA CHU-
3UTCA HUXE YCTAHOBAEHOTO MpeAeAa.

06AacT NpUMeHeHUs:
BbINO AOKa3aHO UTO MCMOAb30BaHWE Arpora3 SIBASIETCS TEXHUUYECKU M IKOHOMMUUECKU MOAXOASILLMIA AN XPAHEHWSI CAEAYHOLLIUX
MPOAYKTOB:

* Kpyrbl U 3epHa, BKAOUAsH KyKypy3y

¢ CcyllieHbl Tabak

e 606bl, COSl, OPEXM, aPAXMC U.AP

* Kode U Kakao

* Cyxue AUCTbSl, TaKMe KakK Yall U apoMaTUyecKue TpaBbl

JKoHOMMYeckune npenmyLectsa AFPOrA3
* WICKAIOYAETCH PUCK B3PbIBa M CAMOBO3rOpaHUs BO BPEMS MOTPY3KW, Pa3rpy3kn MAU XpaHEHWA NPOAYKTOB

* COKpalUEeHWe PacxoAOB Ha XpaHeHWEe C ABOMHOW BbIrOAON: AE3UHMEKLIUA U NpeaynpexaeHue copaxmnBaHus

* copepxaHue 6enka XpaHWMbIX MPOAYKTOB C MPUMEHEHMEM Arporas OCTaeTcs 3HAUMTEABHO Bbille€ YEM MPU UCMOAb30BAHUM
06bIYHOW XMMUYECKOW 06paboTKK

® He HYXHa CTpaxoBKa OT B3PbIBOB U CMOHTAHHbIX CaMOB03FOpaHMl7’I

* MPOM3BOACTBO Arporas AeLleBAe YEM a30T AOCTYMHbIVM B 6aAOHaX, XUMUUYECKMUE GDYMUFAHTbI UAM CUCTEMbI OXAQKAEHUSI

* NOATUI CPOK CAYXObl cucteMbl Arpo-

ras obecneunBaet ObICTPOE NoralleHue ARTROPODI RISCONTRABILI CON MAGGIORE FREQUENZA

WHBECTULMM SUI CEREALI, SUGLI SFARINATI E SUI PRODOTTI AMIDACEI
* BO3MOXHOCTb MPOU3BOAWTL @30T KOr-
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AGROGAS:
DISINFESTATION AND PRESERVATION
OF CEREALS, PULSES, HERBS AND DRIED FRUITS

The storage of cereals, fruits, vegetables, pulses,
tobacco etc. using toxic chemicals for disinfesta-
tion is no longer acceptable for health reasons.
Storage under nitrogen overcomes this objec-
tion, but conventional nitrogen production meth-
ods are expensive. Now nitrogen is available as
AGROGAS at only a fraction of the cost of liquid
nitrogen.

The Agrogas plant produces nitrogen with a re-
sidual oxygen content which can vary from 0,01%
to 5%. The operating process is the simplest and
cheapest available. Inside silos and warehouses
in which the products are stored the normal
oxygen-rich air is replaced by an atmosphere
consisting primarily of nitrogen. This low-oxygen
nitrogen atmosphere is called “Agrogas”.

The storage facilities should be necessarily gas
tight in order to prevent the loss of Agrogas and
the inflow of oxygen-rich air.

If leakage should occur the Agrogas plant will automatically start up when the oxygen content rises above a
specific level.

Fields of application:

The use of Agrogas has been shown to be both technically and eco-
nomically superior for the preservation of stored products such as:
* Cereals and seeds stock including corn

* Dried tobacco

¢ Pulses such as beans, soya and ground nuts

¢ Green coffee and cocoa

¢ Dried leaf products, such as tea etc.

The economic advantages of AGROGAS:

* The risks of explosion and spontaneous combustion, which are
ever present during loading and unloading of stored cereals, are
eliminated

Reduced operating costs of storage facilities since Agrogas both
rapidly disinfects and prevents putrification and fermentation
The protein content of foodstuffs preserved with Agrogas remains significantly higher than that under
conventional chemical preservation meaning higher market value.

No insurance against explosion and spontaneous combustion is necessary

Agrogas is much cheaper than liquid nitrogen, chemical fumigants
or low temperature ventilation

Long-life Agrogas plants ensure rapid pay-back and convenience
of availability when and where required

Agrogas is not toxic for either humans or animals

Insects, larvae and rodents are destroyed within hours or days
Anaerobic putrefaction processes are arrested

Germination processes are arrested

Contamination by myco-toxins is avoided

The development of mould and fermentation are prevented

The protein content of foodstuffs is maintained

Oils in foodstuffs do not degenerate

Agrogas permits storage at relatively high humidity (up to the limit
at which anaerobic putrefaction sets in)

¢ Residual oxygen and carbon dioxide content can be adjusted to specific needs.
Dried hazel-nuts stored in big bags.

W\ AGROGAS:
DISINFESTAZIONE DI CEREALI, LEGUMI, ERBE E FRUTTA SECCA

La conservazione di cereali, frutta, vegetali, legumi, tabacco etc, utilizzando prodotti chimici tossici non & pil accettabile per
ragioni legati alla salute umana.

La conservazione con azoto risolte tutte queste problematiche, ma i sistemi convenzionali di produzione di azoto sono costose.
Ora I'azoto ¢ disponibile come AGROGAS ad una frazione del costo dell’azoto commerciale.

Limpianto Agrogas produce azoto con ossigeno residuo variabile ed aggiustabile tra 0,01% e 5%.

Il sistema ¢ il pit semplice e il piti economico disponibile sul mercato.

All'interno dei silos e degli ambienti nei quali i prodotti sono stoccati I'ossigeno atmosferico & rimpiazzato da atmosfera consi-
stente essenzialmente di azoto.

Questa atmosfera arricchita di azoto & denominata “Agrogas”.

Gli impianti di stoccaggio dovrebbero essere necessariamente impermeabilizzati in modo da prevenire la perdita di Agrogas ed
evitare I'immissione di ossigeno atmosferico.

Se piccole perdite sono presenti I'impianto Agrogas provvede automaticamente al reinte-
gro di azoto e I'ossigeno sara ridotto sotto il limite prefissato.

Campi di applicazione:
E’ stato dimostrato che I'utilizzo di Agrogas & tecnicamente ed economicamente conve-
niente per la conservazione dei seguenti prodotti:

» cereali e semi, incluso il mais

tabacco disidratato

legumi quali fagioli, soja, noci, noccioline,etc
caffé e cacao

foglie disidratate, quali té ed erbe aromatiche

vantaggio economico di AGROGAS
il rischio di espolsione e combustione spontanea durante il carico, scarico o stoccaggi
dei prodotti & eliminato

riduzione dei costi di stoccaggio nei magazzini con il
doppio vantaggio della disinfestazione e della
prevenzione di inrancidimenti

il contenuto di proteine delle derrate
conservate con Agrogas rimane significativamente
pill elevato rispetto all’utilizzo di trattamenti chimici
convenzionali, con evidenti vantaggi commerciali
non € necessaria nessuna assicurazione contro
esplosioni e combustioni spontanee

la produzione di Agrogas & pil economica rispetto
all’azoto disponibile normalmente in bombole, ai
sistemi chimici fumiganti o ai sistemi di refrigerazione.
la lunghissima durata del sistema Agrogas assicura un
ammortamento rapido dell’investimento

lacomodita diprodurre azoto quandoserve, in maniera
sicura ed immediata

e Agrogas non & tossico né per I'uomo, né per gli animali
insetti, larve e roditori sono eliminati entro poche ore
o giorni

* iprocessi aerobici che possono portare a putrefazione
sono bloccati

il processo di germinazione dei semi & bloccato

¢ la contaminazione di micotossine & evitato

lo sviluppo di muffe e fermentazione & evitato
lesostanze grasse contenute nellederrate (ad esempio
semi) non sono degradate

* Agrogas permette lo stoccaggio e il mantenimento di
elevata umidita

Ilcontenuto diossigeno residuo e dianidride carbonica
puo essere prefissato.



